


 
 

Brot & Butter 

Sauerteigbrot  •  Miso Butter  

 
 

Sardinen Pâtée 

Getoastetes Sauerteigbrot  •  Sardine  

Ceviche Tostada

Branzino  •  Jalapeno  •  Limette 

Vitello Tonnato 

Rosa Kalb  •  Thunfisch 

Trippa Fritta

Frittierte Kutteln  •  Zitrone 

Stracciatella 

Stracciatella  •  Hot Honey  •  Himbeere 

Panzanella

Tomaten  •  Sauerteig Croutons  •  Basilikum

ANTIPASTI
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7,5

12

13

10,5

10,5

9



Arici’s Lasagne
Salsiccia  •  Tomate  •  Bechamel 

Cottoletta Milanese 
Don’t call it Schnitzel!  

Karree am Knochen (ca 180-200g)  

paniert-frittiert  • Kapern Dip

Tagliata
Ribeye (180-200g)  •  Rucola  •  Polenta 

Il mare am Spieß
Gambas  •  Oktopus  •  Calamari vom Grill

Branzino Filet
Branzino Filet  •  Risotto in Bianco

Risotto con Verdure
Risotto  •  Saisonales Gemüse 

Spaghetti a L’assasina 
Pasta  •  Tomate  •  Stracciatella 

Pasta Pomodoro Alici
Pasta  •  Tomate  •  Sardelle  •   

Schwarzer Knoblauch 

We love Carbonara
Guanciale  •  Eigelb  •  Parmesan 

Pasta Tartufo 
Tartofata  •  Parmesancreme 

Caponata 
Melanzani  •  Zucchini  •  Tomate 

Mousse Aux Chocolat
Für 2 Personen  

Tiramisu 
Café | Mascarpone | Kakao 

 

Pavlova 
Meringue | Früchte  

Espresso | Doppio
   3               5,8

Espresso Martini Shot 
4,5

Cynar mit Zitrone
5,5

DOLCEPRIMI E SECONDI
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Preise in Euro 
inkl. aller Steuern und Abgaben 

Informationen über Zutaten in un-
seren Speisen und Getränken, die 

Allergien oder Unverträglichkeiten 
auslösen können, erhalten Sie auf 
Nachfrage bei unseren Servicemit-

arbeiterInnen.



Brut od. Brut Rosé

Cuvée Prestige 

 

Brut Reserve 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

mit Thunfisch gefüllt

Prosecco Salatin DOC 1/8 

Franciacorta Ca’del Bosco 0,75 

 

Champagner Taittinger 0,75 

 

 

 

 

Crodino Spritz Rosso 

 

Fizz Rosé Bründelmayer  

Botanicals Far & Son IPA 

 

 

 

 

 

 

Frittierte Oliven   

Frittierte Salbeiblätter  

Frittierte Artischocken  

Oliven 

 

Negroni 

Mezcal Negroni 

 

Americano 

 

Sbagliato 

IPPAI Lemon Sour レモンサワー

 

Campari Soda

 

Vermouth Soda 

 

Super Cattivo Spritz 

 

Aperol Spritz 

Campari Spritz 

Sarti Rosa Spritz 

 

St. Germain Spritz 

 

Veneziano Select Spritz 

Limoncello Spritz 

APERITIVO NON ALCOLICO
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5 
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7 

7 

 

7

7,5 

 

7,5 

 

7,5 

 

7,5 

 

7,5 

 

7,5 

 

7,5

APERITIVO

SNACKS



Dry Martini

 

Dirty Martini 

 

Espresso Martini x Caramel   

 

Paloma 

Margarita 

 

Mezcal Margarita 

 

Spicy Margarita 

 

Dark and Stormy 

 

Vodka Wellness  

 

Tequila Wellness

 

G & T  

 

Amaro Sour shaken 

 

Old Fashioned 

 

 

 

 

 

Negroni

 

Espresso Martini

Margarita

12 

 

12 

 

13 

 

12 

 

12 

 

13 

 

12 

 

12 

 

11 

 

11 

 

12 

 

9 

 

13

4,5 

 

4,5 

 

4,5 

Preise in Euro 
inkl. aller Steuern und Abgaben 

Informationen über Zutaten in 
unseren Speisen und Getränken, 
erhalten Sie auf Nachfrage bei 

unseren Servicemit-
arbeiterInnen.

COCKTAILS

SHOTS 4cl



Brut oder Brut Rose

Cuvée Prestige 

 

Brut Reserve 

Alkoholfrei

 

Alkoholfrei • Lemongrass • Kaffirlime  

 

 

 

 

B.R.O.T. • Penedes • ESP

Chateau de Roquefort • Provence • FR

 

Salomon Undhof • Kremstal • AT 

 

Pfeifer • Vulkanland Steiermark • AT 

 

Olivier Pithon • Cotes do Cata • FR 

 

Julie Fèvre • Burgund • FR 

 

 

Lager

 

 

Alkoholfrei 

 

Alkoholfrei 

 

 

 

 

 

Ego Bodegas • Jumilla • ESP

 

Livio Felluga • Friaul • IT

Buccia Nera • Toskana • IT

 

Girolamo • Ampulien • IT 

 

Fletcher • Piemont • IT

 

 

Clemens Strobl •  Wagram • AT 

 

Prosecco Salatin DOC 

Franciacorta Ca’del Bosco 

 

Champagner Taittinger 

Fizz Rosé Bründelmayer  

Botanicals Far & Son IPA 

 

Vino blanco Indicia ´23 

 

Petit Sale blanc ´24  

Grüner Veltliner Franciscus ´25 

 

Gelber Muskateller ´25 

 

Mon P’tit Pithon blanc ´24 

Chablis ´23 

Menabrea Bionda 

 

 

Menabrea zero.zero 

 

Trummer Freispiel  

 

 

 

Monastrell Goru Verde ´24 

 

Vertigo IGT ´22 

Chianti DOCG Sassocupo ´23 

 

Primitivo IGP Salento ´22 

 

Barbaresco DOCG ´20 

 

 

Rosé Donauschotter ´24 

6,5 

 

7 

 

8

3 

 

 

0,125l 0,2lFRIZZANTE BIER

BIER FLASCHEN

0,125l 0,125lWEISSWEIN ROTWEIN
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69

 

96 

 

42 

 

48

4,5 

 

 

 

4,5 

 

4,8 

0,7l 0,3l

0,33l

0,75l 0,75l

39 

 

42 

 

30 

 

30 

 

39 

 

58 

 

 

30 

 

48 

 

42 

 

42 

 

68 

 

 

48 

 

6,5

 

7

 

5 

 

5

 

6,5 
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8

 

7 

 

7
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CIN CIN!



0,25L

 

0,2L

 

0,33L 

 

0,275L 

 

0,275L 

0,2L 

 

0,2L 

 

0,2L 

 

0,3L 

 

 

Schwarz • Macchiato 

 

Schwarz • Macchiato 

 

Apfelsaft Golden Delicious

 

Marillennektar 

 

Taroco Orange Pona 

 

Chinotto Cortese 

 

Limonata Cortese 

 

Ginger Beer Fevertree 

 

Mediterranean Tonic Fevertree 

 

Coca Cola od. Coca Cola Zero 

 

Soda & frische Zitrone 

 

 

 

 

Vöslauer Prickelnd  

Vöslauer Still 

Espresso 

 

Doppio 

 

Cappuccino 

 

 

 

 

 

 

LIMOS & SÄFTE KAFFEE

MINERALWASSER 0,33l

5 

 

5 

 

5 

 

5 

 

5 

 

5 

 

5 

 

4,5 

 

4

3 

 

5 

 

5 

0,75l

3,5 

3,5

 

6,6 

6,6

 

Preise in Euro 
inkl. aller Steuern und Abgaben 

Informationen über Zutaten in un-
seren Speisen und Getränken, die 

Allergien oder Unverträglichkeiten 
auslösen können, erhalten Sie auf 
Nachfrage bei unseren Servicemit-

arbeiterInnen.

SENZA ALCOL


