


VORSPEISEN

Gazpacho
Kalte Gemisesuppe « Topfen « Kréuterdl

9

Bisschen Schinken, bisschen Kdse
Schweinebauchschinken « Mortadella ¢« Kdse
12

Frittierte Zucchiniblite
Gefullt mit Ricotta « Dip
11

Tomate und Sardinen
Saisonale Variation « Sardinencreme « Kapern
12

Sashimi vom Bio-Saibling
Saibling von ,Die Fischbauern” «Dashi « Jungzwiebel ¢ Rettich
14

Knusprige Frihlingsrolle
Blattsalat « Minze « Koriander « Dip
13

Trippa Fritta
Frittierte Kutteln « Zitrone
11

Lauwarmer Oktopussalat
Erdépfel « Tomaten « Kapern « Sellerie
14

J

Cover + Gedeck mit Sauerteigbrot & Misobutter 3,5



HAUPTSPEISEN

Sommer-Carbonara 19 .
Pecorino * Eigelb * Zucchiniblite :
_ _ :  Pifa-Colada-Tiramisu
Tagliatelle al Limone 17 : 10
Cremige Zitronen-Parmesan-Sauce
ol mi . : .

Optional mit Garnele 5 : chanenspht

. : 10
Engelshaar in Tomatensauce 16 :
Engelshaar-Pasta « Tomatensauce *
Basilikum : Schokokuchen

: mit Sauerrahmeis
Hausgemachte Gnocchi 20 10
Salsiccia Ragu « Parmesan
Aricis Parmigiana 21
Geschmorter Melanzaniauflauf « Espresso
Petersilie * Rote Zwiebel < Joghurt 3
Ribeye Steak 35
y : Affogato
ca 250q ¢ Braterd&pfel « geschmorte : 65
Paprika !
Bio-Saibling im Ganzen 32 :  Espresso Martini Shot
Saibling von ,Die Fischbauern” « Braterd- 5
apfel » geschmorte Paprika « Chimichurri
: Fernet Meletti 2cl

Muscheln in WeiBweinsud 24

Franzosische Miesmuscheln « WeiBwein «
Sellerie * Knoblauchbrot

Preise in Euro

DESSERTS

4,5

inkl. aller Steuern und Abgaben

Informationen (ber Zutaten in unseren Speisen und Getrdnken, die Allergien oder Unvertrdglich-
keiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen.



Prosecco Salatin DOC 1/8
Brut od. Brut Rosé

Franciacorta Ca'del Bosco 1/8

Cuvée Prestige

Champagner Taittinger 075

Brut Reserve

APERITIVO NON ALCOLICO

Crodino Spritz

Rosso od. Biondo

Fizz Rosé Brindelmayer

Frittierte Oliven
mit traditioneller Fleischflllung

Frittierte Salbeiblatter
Frittierte Artischocken
MIX

Oliven

11,5

96

6,5

6,5

6,5

6,5

Negroni

Mezcal Negroni
Americano

Sbagliato

IPPAI Lemon Sour V&Y% 7 —
Campari Soda
Vermouth Soda

Wiener Soda x Burschik
Aperol Spritz

Campari Spritz

Sarti Rosa Spritz

St. Germain Spritz
Veneziano Select Spritz
Limoncello Spritz
Amante Spritz
Sanddorn Spritz

Nonino Spritz

Super Cattivo Spritz

Rosso * Bianco « Ambrato

13

14

13

11



Dry Martini

Dirty Martini

Espresso Martini x Caramel
Paloma x Patron

Aperol x Mezcal Sour
Margarita

Mezcal Margarita

Spicy Margarita

Dark and Stormy

Vodka Wellness

Tequila Wellness

G&T

Whiskey Sour

Amaro Sour shaken

Old Fashioned

Super Cattivo Ambrato Tonic
Limoncello Di Capri Tonic

Vermouth Tonic

12

12

13

14

13

12

13

12

14

11

11

12

13

13

13

12

12

MIXED SHOTS 4cl

Negroni
5

Espresso Martini
5

Margarita
5

Zwetscke Reisetbauer 2cl
Rote Williams Reisetbauer 2cl
Ingwer Reisetbauer 2cl

Fernet Meletti 2cl

Fernet Chestnut Barrel 2cl
Amaro Montenegro 2cl
Grappa Poli Cleopatra 2cl
Grappa Nonino il Merlot 2cl
Tequila Patron Reposado 2cl

Tequila Adiccion Reserva 2cl

Adiccion Bottela Reposado 20cl

12

4,5

6,5

4,5

55

55

6,5

24

120



FRIZZANTE

Prosecco Salatin DOC
Brut oder Brut Rose

Franciacorta Ca'del Bosco
Cuvée Prestige

Champagner Taittinger
Brut Reserve

Pet Nat Zirnsack
Natur Bubbles

WEISSWEIN

Grlner Veltliner Franciscus 25

Salomon Undhof«Kremstal- AT

Lust & Laune weiB ‘NV
Lukas Strobl-Wagram AT

Gelber Muskateller 25
Pfeifer+Vulkanland Steiermark- AT

Gemischter Satz NuBberg 24
Rotes Haus-Wien-AT

Gavi Grifo del Quarta 24
Enrico Serafino-Piemont-IT

Mon P'tit Pithon blanc 24
Olivier Pithon+Cotes do Cata-FR
Pinot Grigio 24

Livio Felluga-«Friaul-IT

Chablis 23
Julie Févre-Burgund-FR

Riesling Gaisberg 21
Allram+Kamptal- AT

CIN CIN!

0,125 0,71
7 42
11,5 69
96

45

0,1251 0,75l
6 36

8 48

6 36

8 48

8 48

65 39
105 63
10 60
65

BIER 0,2l
Menabrea Bionda 3,5
Lager

BIER FLASCHEN

Menabrea zero.zero
Alkoholfrei

Trumer Freispiel

Alkoholfrei
ROTWEIN & ROSE 0,125l
Rosé Donauschotter 24 8

Clemens Strobl- Wagram - AT

Zweigelt kalt getrunken 24 75
Parvenil- Weinviertel - AT

Monastrell Goru Verde 24 6
Ego Bodegas- Jumilla. ESP

Vertigo IGT 22 8

Livio Felluga-+Friaul-IT

Chianti DOCG Sassocupo 23 7

Buccia Nera:Toskana-IT

Primitivo IGP Salento 22 7
Girolamo+Ampulien-IT

Liberta Toscana IGT 23 8
Tenuta Collazzi-Toscana-IT

Langhe Nebbiolo 21 10
M8 Margerita Otto-Piemont-IT

Gamay GG Vin de France 21

Fabrice Dodane+Jura+FR

03l

4.8

0,33l

4.8

0,78l

48

45

36

48

42

42

48

60

65



SENZA ALCOL

LIMOS & SAFTE

Apfelsaft Golden Delicious 5
0,25L

Marillennektar 5
0,2L

Taroco Orange Pona 5
0,33L

Chinotto Cortese 5
0,275L

Limonata Cortese 5
0,275L

Ginger Beer Fevertree 5
0,2L

Mediterranean Tonic Fevertree 5
0,2L

Coca Cola - Coca Cola Zero 4,5
0,2L

Soda & frische Zitrone* 4
0,3L

MINERALWASSER 0,331 0,75
Voslauer Prickelnd 38 7
Véslauer Still 3,8 7

KAFFEE

Espresso
Schwarz+-Macchiato

Doppio

Schwarz+-Macchiato

Cappuccino

MEHR WEINAUSWAHL
GIBT ES HIER

Preise in Euro inkl. aller Steuern und Abgaben
Informationen (ber Zutaten in unseren Speisen und Getrdnken, die Allergien oder Unver-
traglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemit-

arbeiterInnen.

*Jugendgetrdnk



